L agricul

ure

verticale, un
modele futuriste
et controversé

L'intérét croit pour les cultures
‘enbatiments a étages, économes
en espace. Mais elles peuvent étre
consommatrices dénergie
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haque mercredi, Mi-
chéleLori, 86 ans, nerate
sous aucun prétexte le
marché hebdomadaire
de la Cité maraichére de Romain-
ville (Seine-Saint-Denis). «J’habite
au bout de la rue, cité Marcel-Ca-
chin, depuis soixante ans. Jatten-
dais louverture de ce lieu avec im-
patience. Jai méme une truelle au
nom de la Cité maraichere, pour-
suit la dynamique octogénaire,
flanquée de son cabas enjute, dans
lequel elle glisse endives, pleuro-
tes, shiitakés et salade. Ici, clest con-
vivial, on y rencontre du monde et
les Iégumes sont bons et trés frais. »
A savoisine, Nebia Gherras, 72 ans,
que Michéle a motivée a sortir cet
apres-midi, elle demande: «Tu
viens faire le compost samedi?»
«Jenelaiencorejamais fait, mais je
vais m’y mettre!», répond Nebia.
Ouverte a I'été 2021, la Cité ma-
raichére de Romainville est un
lieu public hybride, a la fois serre
horticole, dont la production est
vendue a des tarifs modulés selon
le quotient familial (jusqu’a
—75 %), espace de sensibilisation,
chantier d'insertion, café can-
tine... L'originalité de cet espace
tient a ses usages multiples, mais
aussia sa conception:leslégumes
poussent sous une grande ver-
riere, comme dans une serre, mais
sur plusieurs niveaux, six étages
dans deux tours modernes. Ici se
pratique une forme d’agriculture
verticale, terme générique qui dé-
signe des systémes de production
variés—en tour, en sous-sols ou en
entrepdt, avec ou sans lumiére na-
turelle —, qui ont pour point com-
mun d'étre pratiqués sur plu-
sieurs niveaux étagés de culture.
Alors que, en 2050, prés de 70 % de
la population mondiale vivra en
ville, I'agriculture verticale, dont
I'emprise au sol est réduite, est
présentée par ses promoteurs
comme une solution a la pression
sur les terres. Mais ce modéle
compte aussi ses détracteurs, qui
le considérent au choix comme
un gadget, coliteux et, pour les cas
les plus «high-tech», trop gour-
mands en énergie.

Amener de la nature en ville
A Romainville, la Cité maraichére
est plutdt «low-tech ». L'intention
n'est pas de produire massive-
ment, mais d’amener de la nature
~en ville. Voulu et pensé par I'an-
cienne maire Corinne Valls (divers
gauche), le projet de tour marai-
chere était, lors du changement
d'équipe municipale, en 2020, «le
gros boulet de la nouvelle manda-
ture» en raison du coit du chan-
tier, 8 millions d'euros. La nouvelle
équipe en a revu les ambitions,

«L'avantage
de la verticalité,
c'est daugmenter
la densité
de culture»

NICOLAS BAUDEZ
responsable des cultures
de la Cité maraichére
de Romainville

créant une régie municipale et
renfor¢ant sa dimension sociale et
éducative. « Avant détre un lieu de
production, on est un lieu de dé-
monstration et de vie, dans un
quartier politique de la ville», dé-
crit Yuna Conan, directrice de la
Cité. Le site emploie quinze per-
sonnes en insertion, ainsi que les
encadrants, et a distribué quelque
240 cartes d’adhérents aux habi-
tants de la ville, dont un tiers cor-
respond au tarifle plus bas.

Dans des bacs d'un demi-meétre
cube, Nicolas Baudez, responsable
des cultures, a associé des légu-
mes: féves avec carottes et radis,
choux et navets, puis bientét arti-
chauts, mais et tomates. «Lavan-
tage de la verticalité, cest d'aug-
menter la densité de culture», ex-
plique l'ancien ingénieur recon-
verti dans l'agriculture urbaine.

Actuellement, I'équipe cultive sur

une surface équivalente a 350 mé-
tres carrés, pour 150 métres carrés
d'occupation au sol. Le travail sous
serre permet également d’allon-
ger les saisons de quelques semai-
nes et de s’affranchir de certains
aléas météorologiques, comme la
pluie, la gréle ou le vent. Mais la
production reste dépendante de
Jensoleillement et de la tempéra-
ture extérieure. «La complexité
d'uneserre, cest qu'il faut équilibrer
chaleur et humidité, détaille Nico-
las Baudez. Notre objectif est de
maintenir une température au-des-
sus de 10 °C au niveau du sol », et ce
sans apport de chauffage.

1l faut également gérer les diffé-
rences d’apport en lumiére entre
les différents étages, faire face aux
attaques de pucerons ou encore
aux problémes d'étanchéité. «Je
nai pas la contrainte d’'un champ,
mais celle de gérer un batiment »,
résume M. Baudez.

A léchelle mondiale, la ré-
flexion sur 'agriculture verticale
a pris son essor il y a une ving-
taine d’années, sous I'impulsion
d’'un microbiologiste américain,
Dickson Despommier. L’auteur
du livre The Vertical Farm (2010,
non traduit en francais) et profes-
seur émérite de Il'université
Columbia, dont les cours et confé-
rences font salle comble, est
profondément convaincu que les
cultures étagées peuvent, a
terme, réduire 'empreinte des zo-
nes urbaines sur la planéte. « Les
villes ne sont autonomes ni en eau,
ni en énergie, ni en alimentation,
explique I'écologue au Monde. EI-
les rejettent du carbone et n'en sé-
questrent pas. Elles sont un vérita-
ble poids pour la Terre. L'idée de

l'agriculture verticale est de rendre .

les villes compatibles avec la na-
ture, en restaurant des terres. »
Dans la vision utopiste de Dick-
son Despommier, il faudrait,
dans chaque nouvelle construc-
tion d'immeuble, prévoir un local
consacré a la prodiiction agricole
(fruits, légumes et céréales) pour
qu’'a terme les villes se rappro-
chent de l'autonomie alimen-
taire. «Une ferme verticale de
pommes de terre occupant
100 hectares au sol peut produire
I'équivalent de 500 hectares, pour-
suit le professeur. On pourrait
réensauvager les 400 hectares li-
bérés et réparer des écosystemes. »
L’agriculture occupant prés de
40 % des terres mondiales

émergées, une grande partie de
cette surface pourrait étre restau-
rée, selon Dickson Despommier.
On en est encore loin. En France,
la production verticale reste une
niche. A 80 kilomeétres au nord-
est de Romainville, au cceur d'une
zone industrielle située pres de
Chateau-Thierry (Aisne), la so-
ciété Jungle cultive des pousses
sur vingt-cing niveaux de cul-
ture. A la différence de la serre vi-
trée de Romainville ouverte surla
ville, tout se fait derriére des por-
tes fermées, dans un entrepdt

William Saurin (dont la holding;——

Cofigeo, est actionnaire de Jungle)
et sous environnement controlé :
eau, air, lumiére..., ces paramétres
sont reproduits a I'aide d’'équipe-
ments automatisés.

Economies d’échelle

Aterme, Jungle ambitionne de de-
venir la plus grande installation
verticale de France, avec dix-neuf
tours de production. Pour I'heure,
six tours sont opérationnelles. La
société fait pousser du basilic, de la
roquette, du persil, des micro-
pousses, des graines de moutarde
ou de shiso, a un rythme effréné:
quatorze récoltes par an pourle ba-
silic vert, contre de trois 4 cinq en
plein champ. Les pousses sont en-
suite vendues dans des commer-
ces franciliens et de l'est de la
France, avec les mentions «sans
pesticide » et « cultivé localement »
—mais pas de label bio, les cultures
hors-sol ne pouvant y prétendre.

Le cofondateur de Jungle, Gilles
Dreyfus, est un ancien de la fi-
nance a Londres, dont il a gardé
des habitudes de langage treés
anglo-saxonnes: ici, on fait du
«farming de précision », on pense
le «layout» [disposition] des
plants, et on parle de «higher
purpose» pour évoquer l'objectif
de restauration des terres. Avant
de se lancer, l'entrepreneur, qui
s'est pris d'intérét pour l'agricul-
ture verticale apres la lecture d'un
article de presse, s'est rendu au
Texas et au Japon pour étudier les
structures existantes et peaufiner
son modéle commercial. Tout a
été calibré pour assurer la rentabi-
lité financiere de la production, les
volumes prévus devant permettre
des économies d'échelle. « On peut
tout faire agronomiquement par-
lant en vertical, mais quest-ce qui
est pertinent? On détermine par
rapport a un prix de marché ce qui
sera rentable », explique-t-il.

Ce n'est pas un hasard si I'entre-
prise se concentre sur des pousses
haut de gamme et des aromati-
ques, et non sur des produits de
consommation plus massive.
L'objectif de Jungle est clair : « Allier
agronomie et finance. » En France,
I'entreprise est concurrencée prin-
cipalement par l'allemande In-
farm, qui multiplie les partena-
riats avec la grande distribution,

Nicolas Baudez, responsable des cultures de la Cité maraichére de Romainville,

en Seine-Saint-Denis, le 12 janvier. NICOLAS KRIEF POUR «LE MONDE»

tandis que des projets plus locaux
émergent, comme La Tige, & Lyon,
ou Futura Gaia, dans le Gard.
«Une des difficultés, cest le cotit
d'investissement et de fonctionne-
ment de ces systéemes, observe
Christine Aubry, ingénieure agro-
nome et fondatrice d'une équipe
de recherche sur l'agriculture ur-

- baine a I'Institut national de la re-

cherche agronomique. Parce que
ces méthodes reviennent cher, elles
ne sont pas adaptées pour de la
production de masse de facon aussi
prometteuse que certains le disent.
Ceux qui produisent massivement,
comme le Japon avec les salades, le

font a grands coups de subventions

d’Etat.» Le placement, fin janvier,
en redressement judiciaire de la
société francaise Agricool, qui fai-
sait pousser des fraises et des her-
bes en conteneurs, atteste de la dif-
ficile pérennisation des projets.

Progrés sur la dépense d’énergie
Autre interrogation, la promesse
d'une meilleure empreinte envi-
ronnementale. Si le modeéle verti-
cal permet une économie dans
I'usage des terres, d'eau et d'in-
trants chimiques, il reste, lorsque
les cultures se font en environne-
ment contrélé, trés consomma-
teur dénergie. «En vingt ans, ily a
eu beaucoup de progres sur la
consommation dénergie, relati-
vise toutefois Leo Marcelis, profes-
seur a 'université de Wageningen
(Pays-Bas) et coauteur d’'une étude
sur l'agriculture verticale parue en

" décembre dans la revue Nature

Food. Le développement des am-
poules LED, devenues moins chéres
et beaucoup plus efficaces, a été
crucial pour le secteur.» Dickson

«Lidée est de
rendre les villes
compatibles
avec la nature,
en restaurant
des terres»

DICKSON DESPOMMIER
microbiologiste américain

Despommier note par ailleurs que
la plus grande installation d’Eu-
rope, au Danemark, repose entié-
rement sur les énergies renouvela-
bles. Mais, en France, les cultures
de Jungle sont raccordées au ré-
seau électrique classique.

Une autre inconnue est celle de
l'appétit . des consommateurs
pour ce type de production. «Ca a
beau étre local, si ce sont des cultu-
res hors-sol, sous lumiére artifi-
cielle, comment est-ce perguparles
consommateurs?»,  s'interroge
Christine Aubry. En Europe du
Nord, Leo Marcelis constate que la
part de réfractaire diminue. Dans
les pays ot la production agricole
est restreinte, les cultures vertica-
les offrent la promesse de pro-
duits plus diversifiés : sous des la-
titudes extrémes, faire pousser
des tomates devient possible, tan-
dis qu'une cité-Etat comme Singa-
pour, qui importe une grande par-
tie de son alimentation, se met 3
produire localement.

Pour le chercheur néerlandais,
I'intérét  terme concerne les pro-
duits les plus frais, comme sala-
des, épinards, fruits rouges, pour
lesquels la durée de conservation

est limitée. La culture verticale,
proche des points de vente, per-
met en effet une mise en rayon
tres rapide. En revanche, pour les
cultures facilement stockables et
transportables, le modéle vertical
semble moins pertinent. Chris-
tine Aubry se montre plus dubita-
tive: «Est-ce qu'il faut financer ce
type de systéme ou bien les
350 maraichers en plein champ
qu'il est censé pouvoir “remplacer”
et qui rendent d'autres services, en
matiere de biodiversité, d‘absorp-
tion d'eau ou de stockage de CO, ? »
La professeure dAgroParisTech
voit toutefois un potentiel de dé-
veloppement: les cosmétiques.
«Pour cette filiére, la culture verti-
cale peut répondre a une vraie pro-
blématique dapprovisionnement
du fait de la forte variabilité des
rendements et des qualités des
plantes.» Jungle s'est d’ailleurs
lancé en fin d’année dans la pro-
duction de muguet pour le sec-
teur de la parfumerie.

En France, le gouvernement se
montre pour l'heure prudent,
méme silabanque publique d'in-
vestissement Bpifrance finance
plusieurs structures, dont Jungle
et Futura Gaia. Dans sa feuille de
route pour l'agriculture numéri-
que présentée fin février, aucune
mention n'est faite des fermes
verticales. Mais un appel a candi-
datures de la French Tech Agri,
lancé par le ministére de I'agri-
culture et le secrétariat d’Etat au
numérique, s’achéve le 21 avril
pour soutenir des jeunes pousses
dans le domaine agricole, notam-
ment celles qui imaginent ces
«fermes du futur». @
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